
Entrez dans la légende de Roquefort
 (et prévoyez une petite laine, il fait frisquet dans les fleurines).

››››››››››››››››››››››››››››››››  Venez découvrir leur travail et vous laisser émerveiller par la magie des Caves Société.

les
Cabanières

le Penicillium
Depuis la nuit des temps, un champignon,  le Penicillium Roqueforti 

fleurit spontanément dans les caves de Roquefort. Société en cultive 
des souches soigneusement sélectionnées à partir de pain de seigle.
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une Fleurine 
Ces fissures, appelées fleurines 

(de l’occitan “flarina” qui veut dire 
souffler), sont de petits tunnels 

reliant la cave au flanc  
de la montagne.

Entrée

SORTIE

la Maquette
animée

Un fracas épouvantable 
et la Montagne du Combalou 

s’effondre…
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la Salle
de dégustation
 C’est la fin de la visite.  

Votre guide vous propose
de découvrir et de goûter

nos trois roqueforts.
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les Salles
de Roquefort

Société
Ces deux salles retracent 

l’histoire de la communication 
et de Roquefort Société.9

le Musée
Où l’on retrouve

quelques-uns des illustres 
personnages qui ont forgé

l’histoire du Roquefort :
Charlemagne, Voltaire, Diderot, 

Casanova et d’autres.
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la Cave
Bienvenue 

au cœur du sanctuaire. 
Chaque cave Société bénéficie 

d’un microclimat particulier 
qui commande une conduite 

d’affinage spécifique.

la Salle de cinéma 
Partez sur les sentiers des Causses

 à la découverte des brebis Lacaune... 
De la traite à la transformation du lait 
en fromage, un film retrace pour vous 

toutes les étapes de la fabrication 
du Roquefort, avec les conseils avisés 

de Maurice Astruc.
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Cave Reynes
Dans la plus ancienne

cave de Roquefort, revivez
en “son et lumières” 

la légende du berger des 
Causses et l’histoire 
de la construction

des caves.
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Héritières d’une longue tradition, les cabanières
de Société enveloppent soigneusement les fromages 

dans une feuille d’étain, permettant ainsi
au Roquefort de continuer lentement  son affinage, 

une fois emballé.




